
Kochtechnik
Heissluftdämpfer

116

Heissluftdämpfer
	 Artikel		  Außenmaß	 Innenmaß	 Leistung	 EURO

Kühltechnik Spültechnik Edelstahl Lüftung Self-Service Espresso 117Espresso Self-Service Lüftung Edelstahl Spültechnik Kühltechnik Kochtechnik
Heissluftdämpfer

Serie ECO
Einschub der GN-Behälter längs, elektronische Steuerung, Abstand zwischen Aufnahmeschienen = 67 mm, nur in Elektro-Ausführung 
lieferbar, Direktdampferzeugung im Garraum, Alle Geräte serienmäßig mit Garraum-Beleuchtung, mit Kerntemperaturfühler und 
Delta T, 2 Selbstreinigungsprogramme, Dampfmenge prozentual programmierbar, Cook and Hold-Funktion
Betriebsarten: Dampf: 50 – 100 °C, Heissluft: 50 – 270 °C, Kombi-Betrieb: 50 – 270 °C

	 1	 RDE-105E		  710 x 770 x 600	 5 x 1/1 GN	 6,0 kW / 400 V	 5.153,–	

	 2	 RDE-110E		  710 x 770 x 940	 10 x 1/1 GN	 12,0 kW / 400 V	 6.981,–

Zubehör Serie ECO 

	 12	 DLE	 Schlauchbrause				    222,–
	 13	 PC-105R	 Türanschlag rechts für 5 x 1/1 GN (nur ab Werk)				    332,–
	 14	 PC-110R	 Türanschlag rechts für 10 x 1/1 GN (nur ab Werk)				    342,–
	 15	 2V-R	 2 Lüftergeschwindigkeiten für 11 x 1/1 GN				    272,–

Untergestelle

	 16	 SG-51R	 Untergestell offen	 686 x 603 x 700			   946,–
			   mit 6 Paar Einschubleisten GN 1/1, passend für 5 und 10 x 1/1 GN

Serie SMALL
Direktdampferzeugung im Garraum, Abstand zwischen Aufnahmeschienen = 70 mm,
Alle Geräte serienmäßig mit Garraum-Beleuchtung

	 17	 RDE-5E	 Elektro	 595 x 650 x 510	 5 x 2/3 GN	 4,0 kW / 400 V	 1.978,–	
		  	 auch in 230 V / 2,7 kW lieferbar (Aufpreis: 85,– €)

neu

1

2, 16


